Requisitos

La inscripcion a la carrera de Licenciatura en Ciencia
y Tecnologia de Alimentos NO SE REALIZA al momento
de anotarse en el CBC, sino en la Facultad de Ciencias
Exactas y Naturales, o en la de Farmacia y Bioquimica
completando el formulario de preinscripcion que se
encuentra en:
www.uba.ar/academicos/alimentos/index.html

La inscripcion para el 2° ciclo en la FCEyN es durante
todo el afio y puede hacerse la presentacion cuando se
comienzan a cursar las Gltimas materias del primer ciclo;
en la FFyB hay dos periodos de inscripcion al afo.

Una vez realizada la inscripcion, el Tribunal de
Equivalencias analizara la actividad académica ya
realizada por el estudiante y determinara si esta en
condiciones de comenzar directamente con el segundo
ciclo o si antes debe cumplimentar la aprobacion de
otras materias.
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Informes

FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS Y NATURALES
Ciudad Universitaria - Pab. Il - Nufiez - Cap. Fed.

http://exactas.uba.ar

Direccion de Orientacion Vocacional-Exactas

http://www.fcen.uba.ar/dov

Atencion lunes a viernes 10-17 hs
Pabellén Il — PB / Tel. 4576-3337 int. 43
E-mail: dov@de.fcen.uba.ar

Direccion de Alumnos y Graduados
Pabellén Il — PB, de 12 a 16 hs.
Teléfono directo: 4576-3339
Conmutador: 4576-3300/09 int. 357
E-mail: infoalu@de.fcen.uba.ar

FACULTAD DE FARMACIA Y BIOQUIMICA
Junin 954/6 - Capital Federal
www.ffyb.uba.ar

Secretaria de Asuntos Estudiantiles

E-mail: cserna@ffyb.uba.ar
Teléfono: 4964-8227

pa.ar

Licenciatura en e
Ciencia y tecnologia
de los alimentos

Asimismo se ocupa de la aplicacion de fenémenos

de transporte al disefio y operacion de procesos de
transformacion y preservacion de alimentos y la aplicacion
de buenas practicas de manufactura y analisis de riesgos
y puntos criticos de control.

De aqui se desprende que la formacion de los
profesionales requiere de la confluencia de varias
disciplinas cientificas y técnicas.

Perfil de la carrera

En la carrera de Licenciatura en Ciencia y Tecnologia

de los Alimentos se estudia la aplicacion de las ciencias
basicas en el disefio, formulacion, elaboracion, analisis,
preservacion, almacenaje, transporte y comercializacion
de los alimentos.

Abarca el estudio de la composicion y propiedades
fisico - quimicas de los alimentos, cambios bioquimicos, pa.ar
fundamentos de las alteraciones, control de calidad, valor \
nutricional y legislacion.




Plan de estudios

La carrera de Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de
Alimentos es dictada en conjunto por las Facultades de
Ciencias Exactas y Naturales (FCEyN) y de Farmacia y
Bioquimica (FFyB). Es una carrera de segundo ciclo, ya
que se accede a ella luego de aprobar los primeros afios
de otras carreras.

PRIMER CICLO

De formacion basica en matematica, fisica, quimica y
biologia. Para aprobar el primer ciclo se debera cursar

el CBC y determinadas materias de las carreras de
Licenciatura en Ciencias Biolégicas o Licenciatura en
Ciencias Quimicas (FCEyN) o de las carreras de Farmacia o
de Bioquimica (FFyB).

Materias que se deberan aprobar ingresando por

la Licenciatura en Ciencias Bioldgicas (FCEyN):

¢ CBC (Introduccion al Pensamiento Cientifico, Introduccion
al Conocimiento de la Sociedad y el Estado, Matematica,
Biologia, Fisica y Quimica)

e Andlisis Matematico | para bidlogos (se dicta en ambos
cuatrimestres, tiene como correlativas el CBC).

e|ntroduccion a la Biologia Molecular y Celular (se dicta en
el 1° cuatrimestre, tiene como correlativas el CBC).

eQuimica General e Inorgéanica para biélogos (se dicta en
ambos cuatrimestres, tiene como correlativas el CBC).

eFisica | para bidlogos (se dicta en ambos cuatrimestres,
tiene como correlativa Andlisis Matematico ).

e Quimica Orgéanica para bidlogos (consta de dos partes -A
y B- lo cual determina que sea anual, se dictan ambas
partes en ambos cuatrimestres, la parte A tiene como
correlativa - Quimica General e Inorganica, la parte B
tiene como correlativa la parte A).

Materias que se deberan aprobar ingresando por la

Licenciatura en Ciencias Quimicas (FCEyN):

*CBC (Introduccion al Pensamiento Cientifico, Introduccion
al Conocimiento de la Sociedad

ey el Estado, Analisis, Algebra, Fisica y Quimica).

¢ Andlisis Matematico | para quimicos (se dicta en ambos
cuatrimestres, tiene como correlativas al CBC).

eFisica | para quimicos (se dicta en ambos cuatrimestres y
en el verano, tiene como correlativas Analisis Matematico
l'y el CBC).

eQuimica General e Inorgénica | para quimicos (se dicta en
ambos cuatrimestres, tiene como correlativas al CBC).

e Quimica General e Inorgénica Il para quimicos (se dicta
en ambos cuatrimestres, tiene como correrlativa Quimica
General e Inorganica ).

e Quimica Organica | para quimicos (se dicta en ambos
cuatrimestres; tiene como correlativa Quimica General e
Inorganica ll).

e Quimica Orgéanica Il para quimicos (se dicta en ambos
cuatrimestres; tiene como correlativa Quimica Organica ).

SEGUNDO CICLO

Se cursan materias especificas del area de alimentos. Para
obtener el titulo de Licenciado en Ciencia y Tecnologia de
Alimentos el alumno debe realizar una practica profesional
en una industria alimentaria o en laboratorios relacionados
al area. La duracion aproximada del segundo ciclo es de
tres afios.

Tercer Ao

e Fisicoquimica de Alimentos

eQuimica de los Alimentos

e Nutricion

e Microbiologia de Alimentos

e Operaciones Unitarias |

eToxicologia de los Alimentos

o Sistemas de Produccion Agropecuaria

Cuarto Aiio

e Operaciones Unitarias Il

eFundamentos de Preservacion de Alimentos |

¢ Analisis Avanzado de Alimentos

eFundamentos de Preservacion de Alimentos Il

eTecnologia de Alimentos |

e Biotecnologia de Alimentos

o Gestion, Control y Garantia de la Calidad en la Industria
Alimentaria.

Quinto aiio

eTecnologia de Alimentos I
eEconomia de la Empresa Alimentaria
| egislacion Alimentaria

Practica Profesional

Asignaturas Optativas

(se deben elegir 3 de las siguientes materias)
eTecnologia de los Alimentos Il

¢ Proteccion Ambiental e Higiene Industrial
eQrganizacion y Gerenciamiento Empresarial
¢ Comercializacion de Alimentos

eDesarrollo de Nuevos Productos

e Analisis Sensorial

Otras materias optativas a eleccion

Campo laboral

Los graduados de la carrera pueden trabajar en cualquier
tipo de industria alimentaria, como asesores de organismos
publicos, con la mira en solucionar problemas de la nutricion
de la poblacion o en atender a la produccion mas sofisticada.
También pueden abocarse a tareas de investigacion y
desarrollo, implementacion de tecnologia, prestacion

de servicios de consultoria, control y gestion de calidad,
asesoramiento y peritajes técnicos en el campo de los
alimentos, entre otras.



